JAN'S PRIVATE COOKING

jansrestaurant.de

jansrestaurant@hotmail.com www.jansrestaurant.de 0172 2838339



FRUHLING&SOMMER

Menu I

Marinierter Tafelspitz/ Blumenkohl / Krautersalat
Schaumsuppe vom Spargel
Krosser Zander /Brunnenkresse/ Risotto
Filet vom Iberico Schwein / Dattel/ Bacon

WeiRe Schokolade/ Erdbeeren/ Rhabarber

Menu Il

New Cesar Salad/ Lachs/ Krauter
Schaumsuppe vom Sauerampfer
Dorade Royale mit mediterranen Gemisen
Krosse Perlhuhnbrust / Spitzkohl/ gebackene Kartoffeln

Brownie/ Snickers /Topfen

Menu I

Gemischter Vorspeisenteller- der Saison
Cappuccino von grinen Spargel
Zackenbarsch unter der Kartoffelkruste
US- Beef unter der Krauterkruste/ Kartoffeln/ Spargel

Dessertteller von allem ein bisschen... und mehr

jansrestaurant@hotmail.com www.jansrestaurant.de Tel: 0172 2838339



HERBST

Menu I

Marinierte Scampi mit gerduchertem Blumenkohl / Krautersalat
Schaumsuppe vom Kiirbis
Dorade Royale mit mediterranen Gemusen / Couscous
Filet vom Iberico Schwein auf einem Sufl3kartoffelstampf/ Gemiise

Allerlei von weil3er Schokolade & Orangen

Menu Il

Marinierter griner Spargel / Lachs mit einem Kréutersalat
Schaumsuppe von Gartenkréautern
Krosser Zander auf einem Kartoffel- Gurkenfonue / Gemise
Krosse Entenbrust / Spitzkohl-Kartoffelgratin

Brownie/ Pflaume /Topfen

Menu I

Rosa Kalbstafelspitz/ Triffelmajo/Karotte / Chili
Cappuccino von Waldpilzen
Rotbarbe im Krustentiersud
US- Beef unter der Krauterkruste/ Suf3kartoffel/ Bohne

Dessertteller von allem ein bisschen... und mehr

jansrestaurant@hotmail.com www.jansrestaurant.de Tel: 0172 2838339



WINTER

Menu I

Wildschinken/ Pilze/ Sellerie-Nul3salat
Schaumsuppe Petersileinwurzel/ Bacon
Krosser Zander/ Tafelsitzrisotto
Filet vom Iberico-Schwein im Zucchini-Mantel /St3kartoffel/Rosmarin

Allerlei von Zwetschge / weil3er Schokolade

Menu Il

Tatar vom Simenthaler Rind/ Kr&uter- Emulsion / Krautersalat
Cappuccino von der Schwarzwurzel
Loup de Mer / Paprikatarte
Brust vom Jagdfasan/ Traubenkraut/ Walnuss-Puree

Topfenschaum / Zwergorangen

Menu I

Kalbstafelspitz/ Karotte/ Ingwer
Cappuccino von Waldpilzen
Rotbarbe / Schalotten / Erbsen
Filet vom Hirschkalbsricken/Hagebuttenknddel/Spitzkohl

Jan’s Dessert-Teller..von allem ein bisschen...und mehr

jansrestaurant@hotmail.com www.jansrestaurant.de Tel: 0172 2838339



